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والبروتين من قشور السمسم وتطبيقاتهما في الصناعات الغذائيةالنانوي استخلاص السيللوز 
Extraction of Nanocellulose and Protein from Sesame Husks and their Applications in Food Industry

،صائصهماخودراسةالبروتينومعزولالنانويةالسيللوزجزيئاتواستخلاصالمحمصةوغيرالمحمصةالسمسمقشورخصائصدراسةإلىالبحثهدف
المحضرة،للأغلفةالجودةصفاتيفالنانويةالسيللوزجزيئاتإضافةتأثيرودراسةللأكلالقابلةالسيللوزميثيلكربوكسيوأغلفةالسمسمبروتينأغلفةوتحضير

.البسكويتفيللدهنكبدائلومزيجهماوالبروتين،،النانوي السيللوزمنمحضرةمستحلباتاستخدامتمكما

:الخصائصمنبمجموعةويتميز.100nmمنأصغرالأقلعلىواحدبُعدمعالنباتيةالأليافمنالمعزولةالسيللوزيةالموادإلىالنباتيالنانوي السيللوزيُشير
مختلففيالمحتملةتهتطبيقامنيزيدمماالكيميائي،للتعديلقابلاا يجعلهالهيدروكسيلمجموعاتمنالعديدوجود،عاليةشدقوةمنخفضة،كثافةسام،غير

ومواللحالألبانومنتجاتالمخبوزات،صناعةفيالسمسمبروتينمعزولاستخدامإمكانيةإلىCao et al(2023)أشار.(Raza et al, 2022)المجالات
للأكلالقابلةالأغلفةتحضيروفيالبروتين،وألواحبالبروتين،الغنيةالمشروباتالغذائية،المكملاتالمصنعة،

Cao, P. H., Zhang, C. X., Ma, Y., & Zheng, Y. Z. (2023). Extraction of protein from sesame meal: Impact of deep eutectic solvents on 

protein structure and functionality. LWT - Food Science and Technology, 187, 1–10. 
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ةالنتائج والمناقش
كافةفيلبروتينامعزوليبينوكذلكوالمحمصةالمحمصةغيرالقشوربينمعنويةفروقاا النتائجأظهرت

لعمليةتأثيروجودعن FE-SEMالـوصورالكهربائيالرحلاننتائجكشفتالمدروسة،المؤشرات
الخصائصفيpHالـيمةوقالتحميصعمليةمنلكل  معنوياا تأثيراا وسُجل.البروتيناتبنيةفيالتحميص
نسبةوكانت،%99.32بلغتالنانوي للسيللوزعاليةنقاءنسبةEDXنتائجأظهرت.للمعزولينالوظيفية

الحراري الثباتكانحينفيالتوالي،على%67.74و41.02النانوي السيللوزمنأقلللسيللوزالتبلور
أنتبينكما.التواليعلىC°287وTMax317الـبلغتإذالنانوي بالسيللوزمقارنةأعلىللسيللوز
كانتالنانويةيللوزالسجزيئاتلإضافةالسمسمبروتينوأغلفةالسيللوزميثيلكربوكسيأغلفةاستجابة

النتائجهرتوأظ.للأغلفةالماءومقاومةالميكانيكيةالخصائصتحسنإلىاضافتهاأدتحيثمتشابهة،
إمكانيةمعالمدروسة،البسكويتخصائصفيالزبدةاستبدالونسبةالمستحلبنوعمنلكلمعنوياا تأثيراا 

.%50بنسبةالنانوي السيللوزبمستحلبالزبدةاستبدال
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